
Menù 
Ristorante



ANTIPASTI
Starters

Catalana di gamberi e capesante

Shrimp and scallop catalana (2, 14)

Uovo pochè, gazpacho di datterini e pesca, crumble di pane
panko e nocciole, trota marinata agli agrumi

Poached Egg, Datterini Tornato and Peach Gazpacho, Panko bread

and hazelnut crumble, Citrus-Marinated Trout (7, 4, 3, 2, 8)

Insalata di pak choi, coregone scottato,
cetriolo in carpione, Burrata e mandorle tostate

Bok choy salad with seared whitefish,

pickled cucumber, burrata and toasted almonds (7,8, 4)

Tagliere valtellina

Slinzega, salamet, semigrasso alpino (7) - Cured meats

Tagliere di formaggi locali

Caprino di latte vaccino, caprino con cipolle caramellate, taleggio, formaggella stagionata (7) 

Goat cheese, Goat cheese with caramelized onions, Taleggio cheese, aged cow’s milk cheese



Riso al persico

Rice with perch (7, 4)

Spaghetti alla chitarra alle vongole veraci

con croccante di pane e mandorle

Chitarra Spaghetti with real Clams, Bread and Almonds Crumble (1, 14, 12, 8)

Possibilità di Bottarga Grattugiata (Optional Grated Bottarga)

Fusilloni alla Nerano

Nerano’s fusilli (7,3)

PRIMI PIATTI
First courses

“AMBERJACK 46”

Ricciola, salsa di pesce al dragoncello,

finocchi e mela croccante

Amberjack with Tarragon Fish Sauce, Fennel and Crisp Appie (4, 7, 2, 9)

“APRICOT GUINEA FOWL”

Faraona, albicocca, sedano rapa e nocciole

Guinea Fowl with Apricot, Celeriac and Hazelnuts (7, 8, 9)

FRITTO MISTO

Mixed fried seafood (1,14, 2, 4)

“IL NOSTRO LOBSTER ROLL”

con hummus di ceci e pinzimonio

Our Lobster Roll with chickpea hummus and fresh vegetable stick (7, 1, 3)

SECONDI PIATTI
Main courses



Semifreddo allo yuzu e bergamotto, su ananas marinato,

crumble alle mandorle salate e gel al lampone

Yuzu and Bergamot Semifreddo on marinated Pineapple

with Salty Almond Crumble and Raspberry Gel (7, 3, 1)

Stecco fiordilatte e amarena, glassa rocher e caramello salato

Fior di latte and amarena ice cream bar with rocher glaze and salted caramel (7, 3)

DOLCI
Desserts



Fornarina
Olio, sale, origano (1)

Marinara
Pomodoro, aglio, olio, prezzemolo (1)

Margherita
Pomodoro, mozzarella fior di latte (1, 7)

Bufala
Pomodoro, mozzarella di bufala (1, 7)

4 formaggi
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, grana, pecorino (1, 7)

Carciofina
Pomodoro, mozzarella, carciofi, rucola, pomodorini, pecorino (1, 7)

Crudo e burrata
Pomodoro, rucola, crudo e burrata (1, 7)

Cotto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto (1, 7)

Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, nduja (1, 7)

Capricciosa
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive (1, 7, 12)

Napoletana
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive (1, 7, 4, 12)

PIZZA



Calzone
Pomodoro. mozzarella, prosciutto cotto, funghi (1, 7, 12)

Americana
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte (1, 7)

Tonno e Cipolle
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle (1, 7, 4)

Marte
Pomodoro, mozzarella, guacamole, cipolle rosse, nduja (1, 7)

Chalet La Rocca
Pomodoro, mozzarella, bresaola, porcini, rucola, grana (1, 7, 12)

Sky
Mozzarella di bufala, salame piccante, porcini, peperoncino (1, 7, 12)

Salsiccia e friarielli
Mozzarella, salsiccia, friarielli (1, 7, 12)

Bombolo
Mozzarella, gorgonzola, speck, porcini, pepe nero (1, 7, 12)

Mediterranea
Mozzarella, pomodorini, acciughe, origano (1, 7, 4, 12)

Blue
Fornarina con burrata, pomodorini gialli, rucola, olive taggiasche (1, 7, 12)

Sass Bay
Fornarina con bufala e catalana di gamberi e capesante (1, 7, 2, 14)

PIZZA



Sedano e derivati     9
Sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali

Senape e derivati     10
Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

Anidride solforosa e solfiti     12
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o10 mg/l espressi 
come SO2

 
- usati come conservanti. Possiamo trovarli in conserve di prodotti ittici, in 

cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e 
nelle bibite analcoliche e succhi di frutta

ALLERGENI
Glutine     1 
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridi e derivati

Crostacei e derivati     2 
Marini e di acqua dolce - gamberi, scampi, granchi e simili

Uova     3 
Uova e prodotti che contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo 

Pesce e derivati     4 
Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali 

Arachidi e derivati     5 
Creme e condimenti. Anche in piccole dosi 

Soia e derivati     6 
Prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili 

Latte e derivati     7 
Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie 

Frutta a guscio e derivati     8
Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi 

Semi di sesamo e derivati     11
Semi intere usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale

Lupino e derivati     13
Presenti in cibi vegani sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari

Molluschi e derivati     14
Canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc.


